
 

 

 

 

                                                                                 САЛАТЫ 
     
                               Салат "Летний"……………………………………………………………  150 г.     350 р  

                                           (огурцы, помдоры, зелень, листья салата, редис, болгарский перец, оливковое масло) 

 
 

                            Салат "Греческий"……………………………………………………....   200 г.      350 р 
                                              (перец болгарский, сыр фета, маслины, листья салата, лук, огурец, помидоры, греческий соус) 
 

                            

                            Салат "Цезарь с креветками"………………………………………..   200 г.      550 р 
                               (салат Романо, креветки, сыр Пармезан, сухарики, соус "Цезарь") 

 

                            Салат "Прованс" ……………………………………………………......  200 г.      550 р 
                               (апельсин, шпинат, свекла, сыр фета, авокадо, семена кунжута, соус "Прованс" 

 

                            Салат "Имеретинский" ……………………………………………....   200 г.      350 р 
                                         (огурцы, помидоры, лук, зелень, перец чили, грецкий орех, виноградный уксус) 

 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

                             Сациви из курицы ………………………………………………………  100 г.     500 р 
                                       (грудка куриная в соусе из грецких орехов) 

 
                             Аджапсандали ……………………………………………………………  200 г.     400 р 
                             (тушеные овощи: баклажан, помидоры, морковь, перец болгарский, фасоль, зелень, специи) 

                          
                             Баклажаны, фаршированные грецкими орехами……………   150 г.     400 р 
                           
                             Баклажаны Пикантные ………………………………………….……  150 г.     400 р 
                             (баклажаны, фаршированные сыром со специями) 

 
                             Малоссольные овощи ..………….……………………………………  200 г.     250 р 
                             (огурцы, гурийская капуста и др.) 

 
                             Лобио "по-имеретински" ………….…………………………………  200 г.     300 р 
                             (красная фасль, специи в горшочке) 

 
                             Ассорти из грузинских сыров ………….…………………………  150 г.     420 р 
                             (сыр домашний, молочный сулугуни, копченый сулугуни) 

 
                             Семга "по - княжески" ………….……………………………………  150 г.     550 р 
                             (семга слабосоленая, в рулете из блинов под соусом) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 

 

 

 

 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

 Оджахури из свинины на кеци ………….……………….………  400 г.     700 р 
( жаркое из свинины с картофелем и специями) 

 
Цыплѐнок "Чкмерули" в рачинском соусе …………………… 1 шт.      800 р 
(белый соус ароматный) 

 
Чашушули на кеци ………….…………………………………….…  300 г.     700 р 
( телятина с помидорами и специями) 

 
Чахохбили из курицы ………….…………………………………… 300 г.     600 р 
(помидоры, зелень, специи) 

 
Долма ………….………………………………………………………… 200 г.     600 р 
(фарш из телятины, рис, зелень, листья винограда, соус из мацони, чеснока и кинзы) 

 

 

 

СУПЫ 

Суп Харчо "по-грузински" ………………………………………… 300 г.     400 р 
 ( говяжья грудинка со свежими помидорами и специями) 

 

Окрошка на кефире /квасе…………………………...…………… 300 г.     350 р 
 ( говядина, огурцы, яйцо, редис, картофель, зелёный лук,сметана, кефир) 

 

Суп-пюре из грибов …………………………………….……….…… 250 г.     600 р 
( белые грибы, шампиньоны, овощи) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

МИР ШАШЛЫКОВ 

 Шашлык из свиной шейки…………………………….…….…… 200 г.     700 р 
 
Шашлык из телятины ………………………………….…….……  200 г.     850 р 
 
Шашлык из баранины …………………………….…………...…  200 г.      800 р 
 
Телятина на косточке……………………………….…….…….……200 г.    1100 р 
 
Баранина на косточке…………………………….…….………….…200 г.    1100 р 
 
Куриные крылышки на углях…………………………..…………200 г.     600 р 
 
Люля-кебаб в лаваше…………………………….…….………….…200 г.     600 р 
 
Люля-кебаб микс в лаваше (телятина, баранина)….…… 200 г.     600 р 

 

 

 

СОУСЫ 
 
Сацебели ……………………………………………………...…….…… 50 г.     60 р 
( из томатов со специями) 

 

Аджика……………………………………………………...…….…….… 50 г.     60 р 

 
Наршараб ……………………………………………………...…….…… 50 г.     70 р 
( гранатовый соус) 

 

Ткемали ……………………………………………………...…….…..… 50 г.     70 р 
(соус из алычи) 

 

Сметана с чесноком…………………………………………………… 50 г.     50 р 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ВЫПЕЧКА 
 

 Хачапури "по-имеретински"…………………………..……….…  500 г.     500 р 
 
Хачапури " по-менгрельски"…………………………..……….…  500 г.     550 р 
 
Хачапури "по-аджарски"…………………………..…………….…  300 г.     550 р 
 
Хачапури "по-осетински"…………………………..……………...  500 г.     500 р 
 
Лобиани…………………………..………………………………………. 500 г.     500 р 

                                                                                ДЕСЕРТЫ 

                              Наполеон…………………………………………………………….…  1 шт.       200 р 
 
                             Мацони с мѐдом и орехами"…………………………..……..…  100 г.     200 р 
 
                             Фруктовая ваза"…………………………..……………………...…  1500 г.  1400 р 
                              
                             Варенье в ассортименте"…………………………..………….….  150 г.     200 р 

 

 

 

 
ГАРНИРЫ 

 Золотой дуэт (дикий рис, шлифованный рис)…………… 100 г.     100 р 
 
Картофельное пюре …….…………………………..………….…. 100 г.     100 р 
 
Картофель фри  ………………………………………..……….…..  100 г.     100 р 
 
Икра из запеченных овощей  …………………..………….…..  100 г.     240 р 
 


